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Plateforme Manger local

3% édition du Forum Manger local pour favoriser
les circuits de proximité

Le Département encourage depuis plusieurs années le recours aux achats
alimentaires en circuits courts et de proximité. Créée en 2021 pour répondre a
la problématique de la mise en relation et de la logistique entre producteurs et
acheteurs, la plateforme Manger local permet aujourd’hui @ de nombreux
acteurs publics aubois de la restauration collective (écoles, colléges, lycées,
Centre départemental de I’enfance et EHPAD publics notamment), d’accéder a
des produits de qualité issus des circuits courts et de proximité.

Pour encore plus faciliter la démarche, un forum d’échange annuel entre
producteurs et chefs cuisiniers a été mise en place. Il a pour objectif de
discuter autour des besoins et pratiques de chacun, et ainsi de favoriser le
développement des circuits courts et de proximité dans I’Aube.

I Le Forum Manger local

Il s’agit de la 3% édition du Forum Manger local qui a plusieurs objectifs :

- faire connaitre aux producteurs les attentes des cuisiniers et leurs méthodes
de travail (certains maraichers peuvent ainsi adapter leurs cultures aux
besoins des structures),

- montrer aux chefs cuisiniers et responsables qui ne sont pas encore clients
que la plateforme propose une réelle diversité de produits a des tarifs
raisonnables (pas plus élevés que ceux pratiqués par les grossistes, y compris
pour les produits BIO).

Parmi les producteurs qui participent au forum, ily a :

Huguier Fréres, Terre du pays d’'Othe, Chemin rouge, Grains de nature, la SARL des
Grandes tuileries, 'EARL du Champ Roy, la Ferme des trois vallons, Boutique boulot,
la Ferme bio Thorey, le Jardin bio du merisier, Au cceur de la chévrerie, les Vergers
du barrois, Boca loca, 'EARL du Biat, Saveurs frites, la Ferme d’Hotte.

Les invités pour le forum sont : les cuisiniers et gestionnaire et/ou responsables des

EHPAD publics, les lycées publics, les colléges publics, le Centre départemental de
I'Aube, les résidences autonomies, la Région Grand Est, 'Education nationale...
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1 La plateforme Manger local
Depuis toujours, le Département de I’Aube a fait le choix de préserver, au coeur des
colléges publics dont il a la charge, un service de préparation et de restauration
entierement assuré par ses propres personnels. Conscient des enjeux nutritionnels,
environnementaux, économiques, sociaux et de santé, il s’est donc aussi mobilisé
pour favoriser les circuits courts, au départ dans ces établissements.
Pour permettre aux colléges publics de s’approvisionner en denrées locales, le
Département a lancé en 2021 une plateforme Internet d’approvisionnement :
mangerlocal.aube.fr.
Par la suite, la démarche s’est ouverte a d’autres structures.

En pratique : les producteurs locaux inscrivent sur cette plateforme les produits dont
ils disposent ainsi que leurs quantités et leurs prix. Les colléges passent commande
selon les menus qu’ils ont élaboré et les producteurs livrent sur la plateforme
logistique départementale située a Troyes, sur le site de 'H6tel du Département.
C’est ensuite le Département qui livre les établissements. Une vingtaine de
producteurs proposent de cette maniére leurs produits (viandes, fruits et légumes,
céréales et surtout produits laitiers).
Depuis sa création, ce dispositif n’a cessé de prendre de 'ampleur :
- acejour, ya41 producteurs inscrits (dont 45 % sont en agriculture

biologique),
- 243 produits sont en ligne,
- les ventes effectuées sont en hausse de 40% par rapport a 2023.

De son cété, le Département garantie la qualité et la quantité des produits
commandés, la tragabilité, le conseil et I'écoute de chacun, la livraison...

Le laboratoire départemental de I’Aube passe une fois par trimestre effectuer des
relevés de surface. En mai 2024, une inspection surprise de la Direction
Départementale de I'Emploi, du Travail des Solidarités et de la Protection des
Populations (DDETSPP) a également été réalisé dont le résultat est « treés
satisfaisant ». Témoignant ainsi de la qualité du service rendu.

Enfin des travaux ont été réalisés pour mettre aux normes la plateforme physique (le

lieu dans lequel transite les produits) : une opération a 115 200 € entiérement
financée par le Département et menée entre juin et septembre de cette année.
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